Étkek

 - Könnyű lyvon bor, fehér cipóval

 - Savanyított tengeri káposzta, velős konccal

 - Tormás barrakuda-szeletek

 - Cyssos-i borjúhús sáfránylében

 - Tyúksült tejfellel

 - Sült malac ropogósan

 - Carrithon-hal vajas lében, borssal es seizalfa-olajjal

 - Hirtelensült lúd, gyümölcsök levével

 - Töltött tyúk, édességekkel

 - Szárnyas egresmártással, savanyúan

 - Malacsült fekete lében

 - Dióval töltött fajdmadár

 - Csuka törött lével

 - Lúdaprólék tiszta borban

 - Barronkasa velővel, olajjal

 - Lazac olajos lében, gyümölcskörettel

 - Sült kalács dzsad fűszerszámokkal, melegen

 - Egészben töltött pávamadár, apró gombócokkal

 - Rák vajjal

 - Töltött malac Iridan-módra

 - Fehér lúd tésztakörettel, Főnixnyelv-módra

 - Csíkhal pyarroni öntettel

 - "Sárkánybél" fűszeres töltelékkel

 - Vajban rántott tavi hal, Warkand nagyúr kedve szerint

 - Ritka öreg rak sósan

 - Sült récék vadas mártással 

 - Bisonszeletek Antoh salátájával

 - Gyümölcsök mogyoróval, dióval, édes lepénnyel, nyolcfele sajttal

 - Bélelt kalács vajjal, mákkal es lótuszgyökérrel

 - Apró lepények qusarmai gyümölcsök izével

Szerző: ismeretlen

Forrás: ismeretlen

