Gundel-palacsinta

Szint: Kozép

Témakor: Web-lap készités
Idé: 20 perc
Pontszam 15 pont

A forrasként megadott eperes. jpg, illetve gomba . jpg allomanyokban talalhato ké-
peket 62x50 képpont méretire méretezze at, majd mentse el az atméretezett képeket
epresk. jpg, illetve gombak. jpg néven!

Készitse el a képen lathato tartalmi és elrendezésii weblapot gundel . html néven! Er-
demes az oldal szerkezetének kialakitasahoz tablazatot hasznalni.

A bal oldali sav a képernyd 15%-a, eziist (silver) szinii a hattere. A képekre kattintva 1j
ablakban jelenik meg teljes méretli valtozatuk.

A kozépso rész szovege a g-pala. txt allomanyban van, a felhasznalt képek a forras-
ként megadott allomanyok kozott megtalalhatok. A hattérképet a hatter. gif dllomanyban
talalja meg.

A jobb oldali sav a képernyd 25%-a.

Allitsa be, hogy ha lenne internet kapcsolat, akkor a felsd képre kattintva ij ablakban nyil-
jon meg a Gundel-étterem oldala (http://www.gundel.hu/geetterem.html). Az als6 képre torténd

kattintas utan pedig a konyhamiivészet néhany paratlan alkotasat bemutat6 oldal nyiljon meg
(http://www.gundel.hu/konyha.htm).

(A forrasok az étterem oldalair6l szarmaznak.)
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Magyon régtll fogva elddntetlen kerdes, hogy a francia crepe, az oszirak
Falatschinken wagy a magyar palacsinta sziletett-e eldbb (habar, mint
sejthetd, valamennyilk &se a romai placenta volt, amely a l&gidk révén jutott
el Eurépa orszagaiba.) Ezzel szemben bizonyos, hogy a palacsintak kiralyat,

TV Y a Gundel palacsintat a hires budapesti wendéglés, Gundel Karoky krealta RE’%EP [JEINK
varosligeti vendégléjében a XX, széazad elején. A rumos, mazsolés, (e S) A
- citromhéjjal és didhéllel gazdagitott toltelék, a tejszines, vanilias csokoladé TR

dntet és a finom palacsintatészta egyittese alkotia e kizel szaz esztendds

Gundel-kreacidt, amelyet kissé atpiritva, flambirozas nélkil - vagy kivansagra
flambirozva - talalnak a finom, gazdag desszertek kedveldi szamara.
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