TŰZHELYEK
A tűzhelyek olyan készülékek, amelyek közös karosszériában főzőlappal és sütővel egyaránt rendelkeznek.

Energiahordozók alapján lehetnek: gáz-, villany- és kombinált változat.

A GÁZTŰZHELYEK

[image: image1.emf]1. Általános jellemzői: 

- energiahordozója lehet vezetékes vagy PB-gáz,

- gyors főzést tesz lehetővé,

- könnyen kezelhető.

2. Előnyei:

- jó közvetlen hőleadás,

- jó hatásfok,

- jó szabályozhatóság.

3. Hátányai:

- a konyha higiéniája közepes,

- tisztítása közepesen nehéz,

4. Biztonsági megoldás: 

- bimetál vagy termo elektromos égésbiztosító.
5. A gáztűzhelyek fajtái:

- gázfőző vagy gázrezsó – két főzőlappal rendelkezik, sütő nem tartozik hozzá
- garzontűzhely – 2 főzőlappal és kisebb sütővel,

- gáztűzhelyek – 3-4 égőpipás, normálméretű sütővel.

6. Szerkezete:

- A gáztűzhelyek sütőrészének váza tűzzománcozott acéllemezből készül. 
- Ajtaja hőálló üveg, melyen keresztül figyelemmel kísérhető a sütés folyamata. 
- A sütők tartozéka a sütőtálca es a grillrács, egyes típusokhoz zsírfelfogó tálca is jár. 

- A gázsütőket termosztáttal látják el. 

- A gázsütők alsó sütés, grill es forgónyárs funkciókkal rendelkeznek.

A VILLANYTŰZHELYEK

1. Előnyei:

- kevésbé balesetveszélyes

- esztétikus kivitelű,

- szabályozásuk egyszerű,

- külön állíthatjuk be a kívánt hőmérsékletet és a sütési időt,

- a konyha levegőjét nem használja, szén-dioxidot nem termel
2. Hátrányai:
- hőfok lassabban szabályozható,

- drágábbak,

- felmelegedése és lehűlése lassabb,
3. Villanytűzhelyek fajtái:
-- villanyrezsó – 1-2 főzőlapos,

- garzontűzhely – 2 főzőlappal és sütővel rendelkező készülék,

- villanytűzhelyek – 3-4 főzőzónás, normál nagyságú sütővel.
4. A villanysütők elektromos sütővel rendelkeznek:

Funkciói:

- alsó és/vagy felső sütés,

- légkeverés,

- grill,

- légkeverés + grill,

- légkev rés + körfűtőszál

5. Energiatakarékos főzőlap trendek:

- elektromos főzőlapok

- kerámia főzőlapok: energiatakarékosabb, de könnyebb mellétenni

- indukciós főzőlapok: a hő a ráhelyezett edényben keletkezik, mágneses alapon, de csak fémmel lép reakcióba
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Beépíthető sütők:
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A mindennapi használat apró segítői

· Edény érzékelő. Nem csak a legújabb modern, hanem a hagyományos elektromos platnik is képesek lehetnek arra, hogy kikapcsolják magukat, ha nem tettünk rájuk edényt, illetve leemeltük róluk azt.

· Biztonsági hőfokszabályzó. Ez is a hagyományos főzőlapok extrája: nem engedi túlhevülni és tönkremenni a platnit, ha a ráhelyezett edény nem venné fel a termelt hőt, mert mondjuk túl kicsi, és nem teríti be a teljes felületet.

· Időzítők. A tűzhelyekhez rendszeresen kapunk időzítő órát, ám ez többnyire csak hangjelzést ad, ha letelt a beállított idő. Érdemes olyan modellt keresnünk, amin az időzítő ki is tudja kapcsolni a sütőt, vagy éppen a kívánt főzőlapot/főzőzónát.

· Óra. Ahol elfér egy időzítő, ott miért ne lehetne egy köznapi is, digitális, vagy hagyományos vagy mutatós kivitellel?

· Piezo gyújtás. Nincs szükségünk gyufára, gáztűzhelyünk gyújtógombjának minden egyes benyomására keletkezik egy szikra.

· Elektromos szikragyújtás. Az elektromos gyújtás sokkal kényelmesebb, mint a pizo-gyújtó kattogtatása. Szerencsére nem csak a kombinált tűzhelyek érkezhetnek elektromos gyújtóval, a „sima” gáztűzhelyeken is sokszor fellelhetjük ezt a funkciót. Természetesen ehhez egy külön elektromos csatlakozó is van gáztűzhelyen, amit be kell dugnunk a konnektorba. 

· Egykezes szikragyújtás. Még külön gyújtógomb se kell; a gázcsapot benyomva automatikusan meggyújtja a lángot a készülék.

· Sütővilágítás. Gáztűzhelyeknél is érdemes keresnünk: ahol az elektromos szikragyújtás miatt beköthető a tűzhely a konnektorba, ott a lámpa is megoldható.

