Csokoládés tiramisu
Adag: 3-4
Elkészítési idõ: 30 perc
Hozzávalók:
4 dkg cukor
1 tojássárgája
1 evőkanál kakaópor
2 dl tejszín
4 dkg étcsokoládé
12,5 dkg mascarpone sajt
1 csomag babapiskóta
1 csomag vaníliás cukor
2 dl lefőzött kávé
1 citrom reszelt héja
Elkészítés: 

· A tojássárgáját a cukorral habosra keverjük, a citromhéjjal ízesítjük. 

· A tejszínből 1 decit meglangyosítunk, a csokoládét beletördeljük és kevergetve fölolvasztjuk benne. 

· Amikor kissé kihűlt, a tojássárgájához keverjük, végül a sajtot is beleforgatjuk. 

· A babapiskótát a kávéba áztatjuk, majd egy lapos peremű tálra sorakoztatjuk. A csokoládés masszát rákenjük, majd két órára hűtőszekrénybe rakjuk. 

· A maradék tejszínt kemény habbá verjük, a vége felé a vaníliáscukrot beleszórjuk. 

Tálaláskor a tiramisut a tejszínhabbal díszítjük, a kakaóporral meghintjük.
Jó étvágyat hozzá!


