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(Torvények, melyek kozzététele kotelezo)

AZ EUROPAI PARLAMENT ES
A TANACS

a 852/2004/EC RENDELETE

2004. aprilis 29.
az élelmiszerek higiéniajaval kapcsolatosan

AZ EUROPAI K(’)Z(“)ss;i:(; PARLAMENTJE ES
TANACSA

Figyelembe véve az Europai K6zosség Alapitd Szerzodését, kiilondsen annak 95. és 152 (4)
b) Cikkelyét.

Figyelembe véve a Bizottsag javaslatat,
Figyelembe véve a Gazdasagi ¢és Szocialis Bizottsag allasfoglalasat

Figyelembe véve a Régiok Bizottsagaval torténd megbeszéléseket.

A Szerzédés 251. Cikkelyében lefektetett eljarasnak megfelelen cselekedve.



Magas szintli torekvés torténik az emberi €let és egészség megdvasara, ami az alapja
az ¢élelmiszer torvénynek és a 178/2002/EEC Rendeletben van lefektetve. Ez a
Rendelet szintén leir egy kozds célt és meghatdrozdsokat a nemzeti Kozosségi
¢lelmiszer torvényre, beleértve azt a szandékot, hogy az élelmiszer a Ko6zosségen
beliil szabadon szallithato legyen.

A 93/43/EEC Tanacsi Iranyelv az élelmiszerek higiénidjaval kapcsolatosan lefektetett
egy altalanos szabalyt a szabalyok teljesitésének és eljaras igazolasara.

A tapasztalatok azt mutatjak, hogy ezek a szabalyok ¢és eljarasok egy szilard bazisra
¢épiiltek, hogy biztositsdk az ¢élelmiszer biztonsadgot. A kozOs mezdgazdasagi
politikaval Osszefliggésben nagyon sok iranyelvet épitettek be, hogy létrehozzanak
specialis, egészséget védd szabalyzatot a termékekre, kereskedelmi forgalomba
hozatalara, a terméklistat a Szerz6dés 1. Melléklete tartalmazza. Ezek az egészségligyi
szabalyok lecsokkentették a kereskedelem korlatjait a termék vonatkozasaban, annak
piacra keriilését és emellett biztositva emberi egészség magas szintli védelmét.

Tekintettel az emberi egészségre ezek a szabalyzatok és eljardsok kozos célt
tartalmaznak ¢és kiilondsen az eldallito, az illetékes hatosdg feleldsségérol,
strukturalisan, mikoddésileg és higiéniai kovetelmények felallitasaval az eldallitok,
lizemek részére, eljarasokra, iizem jovahagyasara, téarolasra, szallitdsra ¢és az
egészségiigyi jelre.

Ezek a célok kialakitottak egy olyan bazist a higiénikus termékre minden élelmiszer
vonatkozasdban, beleértve az allati eredetli termékeket, mely a Szerzddés I.
Mellékletében megtalalhato.

Kiegészitve ezt a kozos alapot specidlis higiéniai szabélyzattal, mely néhany
¢lelmiszer vonatkozasaban sziikséges.

Az Europai Parlament és Tandcs ...../2004 sz. rendelete fektet le specialis higiéniai
szabalyozokat allati eredetti élelmiszerekre.

Az 1j altalanos és specialis higiéniai szabalyozasnak a célja és végrehajtasa biztositja a
fogyasztok magas szinvonalll védelmét az élelmiszer-biztonsdg vonatkozésaban.

Egy integralt megkdzelités biztositja az ¢lelmiszer biztonsagot, kiindulva az elsédleges
termektol felfelé, kereskedelembe keriiléstdl az exportig. Minden ¢élelmiszer
eldallitonak az élelmiszer lanc vonalan tudnia kell €s biztositani, hogy az élelmiszer
eldallitasnal nincs kompromisszum.

A Ko0zoOsségi szabalyozas nem vonatkozik az elsddleges termékre, melyet hazai
maganfogyasztisra, vagy a hazai elOkészitésre, kezelésre vagy tdroldsra készitett
magan fogyasztas esetén sem. Mindemellett sajat kotelezettség vallalas esetén kell
alkalmazniuk, bizonyos tevékenység folytatasanak koncepcidjat és bizonyos szervezeti
forma folytatasa érdekében.
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Az élelmiszer kockazat az els6dleges termék szinten is jelen lehet, ezt fel kell fedezni,
azonositani ¢és megfeleléen ellendrizni, hogy biztositsék e Rendelet szandékanak
teljesitését.

Mindezek mellett abban az esetben, ha egy kdzvetlen ellato kis mennyiségii elsddleges
termékét az élelmiszergyartd allitja eld, a végsd fogyasztdé vagy a helyi
kiskereskedelmi létesitménynek helyénval6 védeni a kozegészséget nemzeti torvényen
keresztiil, kiilonds tekintettel arra a kapcsolatra, mely a gyartd és a fogyasztdo kozott
van.

A kockézati tényezék (HACCP) és kritikus ellendrzési pontok (CCP) alapelve az
elsddleges termék vonatkozasaban altaldban még nem megvalosithatd. Ennek ellenére
egy jO utmutatd hasznélata biztatast jelentene egy megfeleld jo higiéniai gyakorlat
kialakitasara farm szinten.

Ahol sziikséges, egy specidlis higiéniai szabalyzattal kellene kiegésziteni ezt az
utmutatot. Helyes elképzelés a higiéniai szabalyzat hasznalata az elsddleges termék
esetében ¢és a kapcsolt miikodéshez, hogy elkiilonitse azoktdl az egyéb
tevékenységektol.

Az élelmiszer-biztonsag szadmtalan tényezd eredménye: a torvénynek le kellene
fektetni a minimum higiéniai kdvetelményeket; a hatosagi ellendérzésnek a helyén kell
lenni, hogy az ¢élelmiszer eldallitd mikddésének megfeleldségét ellendrizze, az
¢lelmiszer eldallitoknak Iétesiteni kellene egy mikodd é€lelmiszer-biztonsagi
programot, melynek az eljardsa a HACCP alapelvén kell alapulnia.

A HACCP alapelvén alapul6 eljards sikeres alkalmazasa sziikségessé teszi a teljes
egyiittmiikodést és elkotelezettséget az élelmiszer eldallitokkal. Ennek megfelelden
kell az alkalmazottakat kioktatni. A HACCP egy olyan eszkdz, amely segit az
¢lelmiszer eldallitonak elérni az ¢€lelmiszer-biztonsag magasabb fokat. A HACCP
rendszert nem kell ugy tekinteni, mint egy Onszabalyozd eljarast az élelmiszer-
biztonsag vonatkozdsaban €s nem helyettesitheti a hatdsagi ellendrzést.

Amig a HACCP alapelven alapulé kovetelmény Iétrehozasa kezdetben nem
alkalmazhat6 az elsédleges terméken, a megvalosithatdsaga és kiterjesztése egy része
lesz a feliilvizsgélatnak, amelyet a Bizottsag fog végezni azutan, hogy ezt a Rendeletet
alkalmazzak.

Helyes eljaras a tagéallamok részérdl, hogy batoritsak az eldallitokat az elsddleges
termék szinten, alkalmazzék ezeket az alapelveket olyan mértékben, ahogyan csak
lehet.

A HACCP kovetelményeinek figyelembe kell venni azokat az alapelveket, melyet a
Codex Alimentarius tartalmaz. A sziikséges rugalmassadgot biztositania kell, ami
hasznalhatd minden esetben, beleértve a kis lizemeket is. Kiilondsen sziikséges
felismerni bizonyos €lelmiszer lizemben, ahol nem lehetséges meghatarozni a CCP-ket
¢s n¢hany esetben jo higiéniai gyakorlat helyettesitheti a CCP monitoring vizsgalatat.
Hasonldan nem sziikséges a ,,szdmos” (numerikus) hatar 1étrehozasa minden esetben.
Tovabba a dokumentumok megtartasanak a kovetelményével szintén rugalmasnak kell
lenni és elkeriilni a megterhelést a nagyon kis iizletek szamara.
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A rugalmassag szintén megfeleld, mert lehetové teszi hagyomanyos eljarasok
hasznéalatanak folytatasat a termékgyartas, kiszallitds barmelyik szakaszaban,
Osszehasonlitva az tizemek strukturalis kdvetelményeivel. A rugalmassag kiilondsen
lényeges a régioknal, amelyek specidlis foldrajzi, geografiai hatasnak, kontrasztnak
vannak kitéve, beleértve a legtavolabbi régiokat, amelyre a Szerzédés 299 (2)
Cikkelye hivatkozik.

A rugalmassag nem okozhat kompromisszumot az élelmiszer higiéniaban. Tovabba,
mivel minden élelmiszer termék gyartasa a higiéniai szabalyzat szerint torténik, ezért a
higiéniai szabalyzat szabad cirkulaciéban aramolhat keresztiil a Kdzosségen, ez az
eljaras lehetdvé teszi a tagallamoknak a rugalmassdg gyakorlasat, melynek teljesen
atlathatonak kell lenni. Ahol sziikséges, lehetdévé teszi és megoldja a kiillonbozo
véleményeket, megtargyalhatjak az Allandé Bizottsagban az Elelmiszer Lancon és az
Allategészségiigyi Bizottsaggal, melyet a 178/2002. szamu EC Rendelet hozott 1étre.

Az olyan feladatok készitése €és alkalmazéasa, mint a pathogén csokkentd program, a
szabvany utmutat6 lehet a higiéniai szabalyok alkalmazasaban. Sziikséges, hogy
eljarasokat bocsasson rendelkezésre ilyen célzattal. Ilyen feladat kiegészithetné a
meglévd ¢€lelmiszer torvényt, olyat, mint a Tanacsi Rendelet 315/93/EEC 1993.
februar 8., mely lefekteti a Kozosségi eljarast élelmiszer szennyezddés esetére, amely
az lizemek részére meghatdrozza a max. tolerancia hatart specialis szennyezd
anyagokra és 178/2002/EC Rendelet, mely megtiltja a nem biztonsagos termék piacra
keriilését €s egy egységes bazist ad a megeldzo intézkedés alapfeladatara.

Figyelembe véve a technikai és a tudomanyos programok fejlédését, egy hatékony
egyiittmiikodést kellene biztositani a Bizottsag és a tagallamok kozott az Alland6
Bizottsagon at az élelmiszer lancon az allategészségiigyig. Ez a Rendelet szamol
ennek a nemzetkozi kotelezettségével, mely le van fektetve a WTO Sanitary ¢és
Phytosanitary Egyezményben €s a nemzetkdzi €élelmiszer-biztonsagi szabvanyokkal,
melyet a Codex Alimentarius tartalmaz.

Az lizemek regisztralasa, egylittmiikodés az élelmiszer eldallitokkal, sziikséges, hogy
lehetévé tegye, hogy az illet¢kes hatdosag a hatosagi ellendrzést hatékonyan
elvégezhesse.

Az ¢élelmiszer visszakereshetdsége és az élelmiszer alkotorészek allapota az élelmiszer
lanc soran lényeges rész az ¢élelmiszer-biztonsdg biztositdsaban. A 178/2002/EC
Rendelet tartalmazza azt, hogy egy termék-termék alkotorész hogyan kereshetd vissza
¢s olyan eljarast bocsat rendelkezésre az alkalmazasra, szabalyozas beépitésére,
hogyan hasznaljak ezeket az alapelveket specialis szektor vonatkozasaban.

Kozosségbe importalt ¢élelmiszer meg kell, hogy feleljen a 178/2002/EC Rendeletnek,
vagy egy olyan rendeletnek, mely egyenértékii a Kozosség rendeletével. A jelen
Rendelet meghataroz bizonyos specidlis higiéniai kovetelményeket az ¢lelmiszerekre,
melyet a Kozdsségbe importalnak.
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Elelmiszer export a Kozosségbdl a harmadik orszagokba megfelel az altalanos
kovetelménynek, melyet a 178/2002/EC  Rendelet fektet le. A jelen Rendelet
meghataroz bizonyos specidlis higiéniai kovetelményeket az élelmiszer exportra a
Ko6z6sségbol.

Tudomanyos javaslatok alatdmasztjdk a Kozosség torvényalkotasat az élelmiszer
higiénidval kapcsolatosan. Ezen kiviil ha sziikséges, konzultacidt folytatnak az Eurdpai
Elelmiszer Biztonsagi Hatosaggal.

Amint ez a Rendelet életbe 1ép, a 93/43/EEC Iranyelv érvényét veszti.

Rendelet kovetelményeit nem sziikséges érvényesnek tekinteni az élelmiszer-
higiénidra vonatkozo 0j térvénykezés minden részének hatalyba 1épéséig.

Helyénval6, hogy legalabb 18 honapot kell adni az 0j torvény hatalyba Iépése és
alkalmazasa k6zott, hogy az érintett iparag rendelkezzen idével adaptalasara.

Ennek a Rendeletnek az alkalmazasara sziikséges intézkedések adoptalhatok a
468/1999/EEC  1999. junius 28-i1 Tandcsi Hatdrozatbdl, mely leirja az eljardst az
alkalmazas gyakorlatara és a Bizottsagra atruhazott hatalmat.

Ez a Rendelet adaptéléasra kerdiilt.



I. FEJEZET
ALTALANOS RENDELKEZES
1. Cikkely

Célja

1. Ez a Rendelkezés altalanos szabalyzatokat fektet le az ¢lelmiszer eldallitoknak az
¢lelmiszer-higiénidrdl, kiilonleges figyelemmel a kovetkez6 alapelvekre:

a)

b)

c)

d)

g)

az élelmiszerre vonatkozo biztonsagért az elsddleges feleldsség az élelmiszer
eloallitoé;

az ¢élelmiszer-biztonsdgot végig az ¢€lelmiszer lanc sordn biztositani kell,
kezdve az elsddleges terméknél;

igen fontos, hogy az élelmiszert nem lehet biztonsdgosan tarolni nem
megfeleld6 homérsékleten, kiilondsen fagyasztott élelmiszert, valamint a hideg
hitélancot fenn kell tartani;

altalanos alkalmazéasanak eljardsa a HACCP alapelven alapul egyiitt a jo
higiéniai gyakorlat alkalmazédsaval, novelni kell az ¢élelmiszer -eldallitd
felelosségét;

utmutatok a jo gyakorlathoz elérhetdk, hogy segitsék az ¢lelmiszer eldallitokat
az ¢lelmiszer lanc minden pontjan, hogy megfeleljenek az ¢lelmiszerhigiénia
szabalyainak és azzal, hogy alkalmazzdk a HACCP alapelvét;

sziikséges létesiteni mikrobioldgiai kritériumokat, hdémérséklet ellendrzd
kovetelmény rendszert, amelyek a tudomanyos kockazat felmérésen alapulnak;

sziikséges biztositani, hogy az importalt élelmiszerek legalabb tUgy
megfeleljenek a higiéniai szabvanynak, mint a termékek a K6zdsségben, vagy
az egyenértékii szabvanynak.

Ez a Rendelet a termék minden 4allapotara vonatkozik a feldolgozastol a kereskedelmi
forgalomba kertiiléséig, exportra és elfogultsag nélkiil tobb specialis kovetelmény vonatkozik
az ¢lelmiszerhigiéniara.

2. Ez a Rendelet nem vonatkozik:

a)
b)

az elsddleges termékre hazai magan hasznélatara,

hazai gyartmanyu, kezelési €s tarolasu ¢lelmiszerek magan és hazai
fogyasztasra,



d)

kozvetlen ellatas az eldallitotol, kis mennyiségli elsddleges termék a végsod
fogyasztohoz, vagy a helyi kiskereskedelmi 1étesitménybdl kozvetlentil a végsd
fogyasztohoz kertiil a termék,

gyljtokozpont, borfeldolgozas, mely nem tartozik az élelmiszer megnevezésbe
csak akkor, ha a nyersanyagot zselatin vagy kollagén gyartasara hasznaljak.

A tagallamok létesitsenek a nemzeti torvény alatt olyan szabdlyozokat, melyek
iranyitjak a 2(c)-ben hivatkozott tevékenységet. Ilyen nemzeti szabalyozok biztositani
fogjak ennek a Rendeletnek targyilagos teljesitését.

2. Cikkely

Fogalom meghatarozasok

Ennek a rendeletnek a célja:

a)

b)

d)

2

h)

»elelmiszerhigiénia” ezek utan csak ,,higiénid”’-nak nevezett, az intézkedések
¢s feltételek, melyek sziikségesek a kockazati tényezOk kontrollalasara, hogy
biztositsdk a termék fogyaszthatdsagat, artalmak megeldzését;

»elsodleges termék™ jelenti az elsddleges termelés termékét a foldnek, allat
farmoknak, vadaszatnak, halaszatnak;

»létesitmény” jelent barmilyen egységet, ahol ¢élelmiszerrel torténd munka
folyik;

»illetékes hatdsdg” jelenti a tagallamok kozponti hatosagat, mely illetékes
biztositani ezen rendelet kovetelményeinek a megfeleldségét, vagy barmilyen
mas hatdsadg, melynek a kozponti hatdsadg atruhazta az illetékességet, ebben
benne foglaltatik, ahol ez sziikséges, a harmadik orszagok hatosdgaival torténd
targyalas;

segyenértékli” jelenti a kiilonb6z6 rendszerek vonatkozasdban alkalmas
megfeleljen ugyanannak a célpontnak;

»szennyezddés” jelenti a kockdzat jelenlétét vagy megjelenését,

,»1vOviz min0ségli viz” jelenti, hogy a viz megfelel a 98/83/EC  1998.
november 3. Tandcsi Iranyelvekben lefektetett minimum kovetelménynek,
melyet emberi fogyasztasra szantak,

Ltiszta tengerviz” jelenti a természetes, mesterséges, a tisztitott tenger vizet,
mely nem tartalmaz mikroorganizmust, artalmas anyagot vagy toxikus tengeri
planktont olyan mennyiségben, mely alkalmas kdzvetleniil vagy kdzvetve hatni
az élelmiszer egészség mindségére,



)

k)

D

»tiszta viz” jelent tiszta tenger vizet €s friss vizet ugyanolyan mindségben,

»egyedi (elsédleges) csomagolas” jelenti az élelmiszerrel kozvetleniil érintkezo
csomagold anyagot €s magat a csomagolo anyagot vagy konténert,

»csomagolas” jelenti, hogy egy vagy tobb egyedi csomagolasi élelmiszer
konténerbe helyezése, illetve maga a csomagolas vagy a tartaly,

LHlégmentesen zart konténer” jelenti azt a konténert, melyet arra szantak, hogy
megvédje a terméket a kockazati belépésétol,

»eloallitas” jelent barmilyen olyan kezelést, mely alapvetden megvaltoztatja a
kezdeti terméket, beleértve a hokezelést, fiistolést, kezelést, érlelést, szaritast,
marindlést, leparlast, sajtolast,

»hem kezelt termék” olyan élelmiszert jelent, mely nem ment 4t feldolgozéson,
idetartoznak termékek, melyeket elvalasztottak, feldaraboltak, szeleteltek,
kicsontoztak, daraltak, leboroztek, Orolték, vagtak, tisztitottak, trimmelték,
hiitotték, fagyasztottdk, mélyfagyasztottak vagy kiengedtették,

»eloallitott termék™ olyan terméket jelent, melyet nem feldolgozott termékbdl
allitottak eld. Ez a termék tartalmazhat egyéb alkotorészt, mely az eldallitashoz
szlikséges ¢s egy specialis jelleget ad a terméknek.

A 178/2002/EC Rendeletben lefektetett fogalom meghatarozasok szintén érvényesek.

Rendelet Mellékletében szerepld kifejezések, mint pl. ,,ahol sziikséges, ahol megfeleld
vagy elegendd, elégséges” azt jelenti, ahol sziikséges, ahol elegendd, elégséges,
megfeleld, elegendd teljesiteni ennek a Rendeletnek a céljat.



II. FEJEZET
AZ ELELMISZER ELOALLITO KOTELEZETTSEGEI

’ 3. Cikkely
Altalanos kotelezettség

Az élelmiszer eléallitonak biztositani kell, hogy a termék az eléallitds minden stddiumaban a
gyartastol a kereskedelmi forgalomba keriilésig megfeleljen ebben a Rendeletben lefektetett
higiéniai kdvetelmény rendszernek.

4. Cikkely
Altalanos ¢és specidlis higiéniai kovetelmények

1. Az élelmiszer eldallito, aki elsddleges termékkel foglalkozik, a miikodése kapcsolddik
az 1. Mellékletben listazott tevékenységgel és meg kell felelnie az I. Melléklet A
Rész-ben lefektetett altalanos higiéniai rendelkezésnek ¢és barmelyik specidlis
kovetelménynek, melyet a ...../2004/EC Rendelet tartalmaz.

2. Az ¢lelmiszer eldallito, aki a termékkel barmelyik stadiumaban foglalkozik a
gyartastol a kereskedelmi forgalomba kertilésig, amelyikre az 1. § vonatkozik, meg
kell felelnie az altalanos higiéniai kdvetelményeknek, amelyet a II. melléklet tartalmaz
¢s barmelyik specialis higiéniai kovetelménynek, melyrél a .../2004/EC Rendelet

rendelkezik.
3. Az ¢élelmiszer eldallitonak at kell venni a megfeleld specifikus higiéniai intézkedést:
a) az ¢lelmiszerre vonatkoz6 mikrobioldgiai kritériumnak meg kell felelni,
b) az alkalmazott eljarasnak meg kell felelni és elérni ebben a Rendeletben
lefektetett célokat,
c) meg kell felelni az ¢lelmiszerre vonatkozd hdémérsékleti ellendrzé
kovetelménynek,
d) a hitélanc fenntartasanak,
e) a mintavételezésnek és vizsgalatnak.
4, A kritériumokat, kdvetelményeket, feladatokat, mely a 3. §-ban talalhatd, alkalmazni

kell a 14(2) Cikkelyben lefektetett eljaras szerint.
Az alkalmazott mintavételezést és a vizsgalati eljarast le kell fektetni ugyanazon
eljaras szerint.

5. Amikor ez a Rendelet a ...../2004/EC Rendeletben leirt alkalmazasi intézkedések nem
rendelkeznek a specifikus mintavételrdl és/vagy vizsgélatrol, akkor az élelmiszer
eldallitd hasznalhat megfeleld eljarast, mely le van irva mas Ko6zdsségi rendeletben,
vagy a nemzeti torvényben, vagy ennek hidnydban olyan eljarast lehet alkalmazni,
mely egyenértékli eredményt ad a referencia eljarassal nyert eredményhez képest és
amennyiben az eljarast tudomdnyosan értékeltetik a nemzetkozileg elfogadott
rendelkezés vagy protokoll szerint.
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Az élelmiszer eldallitdo hasznalhat itmutatdkat, melyet a 7., 8. és 9. Cikkely tartalmaz,
hogy megfeleljen ezen Rendelet kovetelményeinek.

5. Cikkely
Kockézati elemzés és kritikus ellendrzési pontok
(HACCP)

Az ¢élelmiszer eldallitonak ki kell alakitani, alkalmazni és fenntartani egy folyamatos
eljarast vagy a HACCP alapelvén alapul6 eljarast alkalmazni.

A HACKCEP alapelve, mely az 1. §-ban keriilt emlitésre, a kdvetkezdket tartalmazza:

a)

b)

g)

azonosit minden kockazati tényez6t, melyet megeldzni, megsemmisiteni vagy
csokkenteni kell egy elfogadhato szintre,

azonositja a kritikus ellenérzési pontokat (CCP) Iépésnél vagy Iépéseknél,
melyek ellenérzése lényeges a kockdzat megeldzése, megsemmisitése vagy
csokkentése érdekében, megfeleld szintre vald csokkentése,

a kritikus ellendrzési pontokra kritikus hatarokat kell 1étesiteni, mely elkiiloniti
az elfogadhatdsagot a nem elfogadhatdtol a megel6zésnél, megsemmisitésnél
vagy a csokkentésnél a megallapitott kockazat esetében,

l1étesiteni €s alkalmazni egy hatékony ellendrzési eljarast a kritikus ellendrzési
pontokra (késébbiekben CCP),

létesiteni egy korrekcids intézkedést, amikor a monitoring ellendrzés jelzi,
hogy nincsenek CCP ellendrzés alatt,

létesiteni egy olyan eljarast, melyet rendszeresen el kell végezni, hogy
igazolhat6 legyen, azok az intézkedések, melyeket az al-paragrafus (a)-(e)-ig
korvonalaz, hatékonyan miikddnek, és

l1étesiteni kell dokumentumokat, feljegyezni az eredményeket az élelmiszer
természetétdl és nagysagatdl fiiggden, hogy bizonyitani lehessen az al-
paragrafusban az (a)-(f)-ig korvonalazott intézkedések hatékony alkalmazasat.

Ha barmilyen modositas torténik a terméknél a gyartasban vagy barmelyik fazisaban,
az ¢lelmiszer eldallitonak feliil kell vizsgdlni az eljarast és a sziikséges valtoztatast
megtenni.

Az 1. § csak arra az ¢lelmiszer eldallitora vonatkozik, mely a termék gyartas
valamelyik részét végzi, valamint a kereskedelembe juttatdsat az elsddleges
terméknek, mely az I. Melléklet miikodési listajahoz kapcsolodik.
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Az élelmiszer el6allitonak kell:

a) rendelkezésre bocsatani az illetékes hatdsag részére az 1. §-nak valod
megfeleldségiiket, olyan modon, ahogyan azt az illetékes allatorvos kéri a
termékgyartas nagysagat figyelembe véve,

b) biztositania kell, hogy minden el6irt dokumentum, mely ennek a cikkelynek
megfelelden lett kialakitva, minden id6ben naprakész legyen,

c) egy meghatarozott idére megtartani a dokumentumokat, eredményeket.

Részletes intézkedést kell tenni ennek a cikkelynek az alkalmazésara, irdsba foglalni a
14 (2) cikkelyben leirt eljaras alapjan. Az ilyen intézkedések segithetik ennek a
cikkelynek az alkalmazasat és a HACCP alapelvének alkalmazéasara egy utmutatot
dolgoznak ki, mely megfelel az 1. §-nak. Ilyen intézkedések meghatarozhatjak, hogy
milyen idOpontig Orizzék meg dokumentumaikat ¢&s eredményeiket a 4 (c) §-nak
megfelelden.

6. Cikkely
Hatosagi ellendrzés, regisztracio, jovahagyas

Az ¢lelmiszer eldéallitonak egyiitt kell miikodni az illetékes hatdsaggal az érvényben
1év6 alkalmazandd Kozosségi torvény alapjan, vagy ha ez hianyzik, akkor nemzeti
torvényiik alapjan.

Kiilonos tekintettel minden élelmiszer eldallitonak értesitenie kell a megfeleld illetékes
hatdsdgot olyan mddon, ahogyan a levél kivanja, hogy minden ellendrzott 1étesitmény,
mely a termékgyartas barmilyen részét végzi a kezdettdl a kereskedelmi forgalomba
hozatalig, minden egyes létesitménynek regisztraltatni kell magat.

Az ¢lelmiszer eldallitonak biztositania kell az illetékes hatdsagot, hogy mindig
naprakész informaciot kap az ilizemekrdl, beleértve az értesitést arrdl, ha lényeges
valtozas torténik az lizem tevékenységében, vagy a miikodo lizemet bezarjak.

Az ¢lelmiszer eldallitonak biztositani kell, hogy az illetékes hatdsag jovahagyja az
lizemet egy helyszini feliilvizsgalatot kovetden, amikor a jovahagydshoz a kdvetkezdk
sziikségesek:

a) a tagallam nemzeti torvénye alapjan, ahol az lizem helyezddik,
b) a..../2004/EC Rendeletnek megfelelden,
c) dontés alkalmazasanak megfelelden az eljarast a 14(2) cikkely tartalmazza.

Barmelyik tagallam melyik jovahagyasért folyamodik, ahol az tizem helyezddik, a teriiletre
vonatkoz6 nemzeti torvény az (a) al-paragrafus alapjan értesiti a Kozosséget és a tobbi
tagallamot a legutobbi nemzeti szabalyzat alapjan.
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III. FEJEZET
UTMUTATO A JO GYAKORLATHOZ

7. Cikkely
Fejlesztés, terjesztés és utmutatok hasznalata

A tagallamoknak biztatniuk kell nemzeti utmutatok kidolgozasat a jo higiéniai gyakorlathoz
¢s a HACCP alapelvének alkalmazasara a 8. cikkelynek megfelelden. A K6zosségi utmutatot
a 9. cikkelynek megfelelden alakitjak ki.

Mint a nemzeti, mind a K6zosségi utmutatod hasznalata és terjesztésére biztat a Rendelet.

Az ¢lelmiszer eldallitdo onkéntes alapon hasznalhatja ezeket az itmutatdkat.

8. Cikkely
Nemzeti utmutatod

1. Amennyiben a nemzeti Utmutatot a jo gyakorlatra fejlesztették akkor fejleszteni és
terjeszteni kell az élelmiszer eldallitoknak:

a) targyalva a partok képviseldivel, akiknek az érdeklddését ez Iényegesen érinti
ugy mint az illetékes hatosagot és a fogyasztdi csoportokat,

b) figyelembe véve a Codex Alimentarius lényeges tapasztalatait,

c) amikor az elsddleges termék vonatkozasdban ¢s azokkal a kapcsolatos
tevékenységgel, mely a B Rész 1. Melléklet listdjan van és tekintetbe véve az 1.
Mell¢éklet ajanlésait is.

B. Rész

2. Ezek a nemzeti itmutatok létrehozhatok a nemzeti szabvanyligyi intézet feliigyelete
alatt, hivatkozva a 98/34/EC Iranyelv II. Mellékletére.

3. A tagallamok felmérik a nemzeti utmutatokat, hogy biztosak legyenek:
a) az 1. §-nak megfelelden lettek kialakitva,
b) a tartalmuk gyakorlati itmutatas annak a szektornak, akinek késziilt,
c) utmutatoként alkalmasak ¢és megfelelnek a 3.4.5. cikkelyének, mely az

élelmiszerre vonatkozik.

4. A tagallamok tovabbitjdk nemzeti utmutatoikat a Bizottsaghoz, teljesitve a 3. §
kovetelményeit. A Bizottsag errdl az utmutatérol nyilvantartast vezet és elérhetévé
teszi a tagallamok felé.

5. A jo gyakorlat Utmutatdja elészor a 93/43/EEC Iranyelvnek megfelelden késziilt,
majd folytattdk a tobbi ¢életbe Iéptetett rendeletekkel, amennyiben a targyuk
Osszeegyeztethetd.
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9. Cikkely
Ko6z0sségi utmutatok

Miel6tt a Kozosségi utmutatd a jo higiéniai gyakorlatra vagy a HACCP alapelveinek a
bevezetését kifejlesztették, a Bizottsag konzultalt a szakbizottsagokkal, hivatkozva a
14. cikkelyre. Ennek megbeszélésnek a targya figyelembe venni az eseteket ilyen
utmutatokra, targyara, céljara.

Amikor a Kozosségi utmutatd késziilt, a szakbizottsagnak biztositania kellett, hogy
kifejlesztették és szétkiildték:

a) az europai ¢lelmiszer eldallitok szektoranak a megfeleld szakmai képviseldivel
torténd megbeszélésbe beletartozik SMES ¢és egyéb érdekelt cégek és a
fogyasztdi csoportok,

b) egylittmiikddve a partok képviseldivel, melyek érdeklédésére 1ényeges hatassal
volt, ideértve az illetékes hatdsagot is,

C) és figyelembe vették a Codex Alimentarius Iényeges tapasztalatait,

d) amikor az elsddleges terméket vizsgaljak, az a lista megtalalhaté az I.
Mellékletben és az ajanlas a B. Rész 1. mellékletében.

A Bizottsdg hivatkozott a 14. Cikkelyre a Ko6zdsségi utmutatod tervezet felmérésére
annak érdekében, hogy biztositsak, hogy

a) a 2. §-nak megfelelden alakitottak ki,

b) a tartalma gyakorlati a szektorok részére az egész Kozosségen at,

c) mint Gtmutatd alkalmas és megfelel a 3, 4. és 5. Cikkelynek, mely az
¢lelmiszerekre vonatkozik.

A Bizottsag idénként meghivja a szakbizottsagokat, a 14. cikkely alapjan megvizsgalja
az Osszes utmutatot, mely a cikkelynek megfeleléen késziilt, egyiittmiikodésben a 2. §-
ban emlitett testiiletekkel.

Ezeknek a feliilvizsgéalatoknak a célja, hogy biztositsdk, hogy az utmutaté megmaradt
praktikusnak ¢és ugyanakkor figyelembe veszi az 10j technoldgiai és tudomanyos
ismeret anyagot.

A hivatkozasok a Kozosségi Utmutatokra, mely a cikkelynek megfeleléen késziilt az

crer
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IV. FEJEZET
IMPORT ES EXPORT

10. Cikkely
Importok

Az importalt élelmiszer higiénidjanak vonatkozasdban az élelmiszer torvény lényeges
kovetelményei a 178/2002/EC Rendelet 11. Cikkelyében talalhatok és idetartozik ennek a
Rendeletnek a 3-6. cikkelye, mely szintén iranyado.

11. Cikkely
Export

Az exportalt és a reexportalt élelmiszer higiéniai vonatkozasaban a Iényeges kovetelményei a
178/2002/EC Rendelet 12. Cikkelyében taldlhatok és idetartozik ennek a Rendeletnek a 3-6.
cikkelye, mely szintén iranyado.
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V. FEJEZET
VEGLEGES RENDELKEZES

12. Cikkely
Intézkedések megvaldsitasa és atmeneti intézkedések

Az intézkedések megvalositasa €s atmeneti intézkedések leirdsra keriiltek a 14(2) cikkelyben
az eljaréassal egyiitt.

13. Cikkely
Az 1. és II. Melléklet modositasa és adaptacidja

1. Az 1. és II. Melléklet adaptalhatd vagy feljithatdo a 14(2) cikkelyben leirt eljaras

figyelembevételével:

a) sziikséges az I. Melléklet, B Rész 2. § ajanlésait atvizsgalni, modositani,

b) tapasztalat nyerhetd a HACCP alapti rendszer alkalmazasaval az 5. cikkely
értelmében,

c) a technologiai fejlodések, ezek gyakorlati kovetkezményei ¢és a fogyasztok
elvarasai az €lelmiszer 0sszetétellel kapcsolatosan,

d) tudomanyos javaslat, kiilonos tekintettel az j kockazat felmérésre,

e) mikrobiologiai ¢és hdémérsékleti kritériumok megallapitasa az ¢€lelmiszer
termékre.

2. Az 1. és 1I. Melléklet alkalmazasara derogécio adhato, kiilonosen segitve az 5. cikkely

alkalmazasat a kisiizemekben a 14(2) cikkelyben leirtak alapjan, figyelembe kell venni
a lényeges kockdzati tényezdket, feltéve ha a derogacid nem befolydsolja ezen
Rendelet céljanak az elérését.

3. A tagallamok kompromisszum nélkiil elérhetik ennek a Rendeletnek a céljat, adaptalva
ennek a cikkelynek 4-7. §-at a nemzeti intézkedések adaptaljak a II. Mellékletben
lefektetett kovetelményeket.

4. a)

b)

A nemzeti intézkedések hivatkozassal a 3. §-ra, rendelkeznitik kell a kovetkezo
céllal:

1) képessé teszi a hagyomanyos eljards haszndlatdnak a folytatasat a
termék barmelyik stddiumaban a gyartas vagy a termék kereskedelmi
forgalomba juttatasanal,

11) alkalmazkodik az élelmiszer eléallito sziikségleteihez a régiok specidlis
foldrajzi helyzetétdl fliggden.

Egyéb esetekben csak az épiiletre, konstrukcidjara, fekvésére, eszkozokre,
berendezésekre vonatkozik.
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Béarmelyik tagallam, mely adaptalni kivanja a nemzeti intézkedéseket, ahogy a 3. §-
ban le van fektetve, jelentenie kell a Bizottsdgnak és a tobbi tagallamnak. A
jelentésnek tartalmaznia kell a kovetkezoket:

a) rendelkezésre kell bocsatani a kovetelmények részletes leirasat és a tagallamok
atgondoljak az adaptacio sziikségességét és természetét,

b) leirja az élelmiszert és a létesitményt,
c) ¢s még tovabbi lényeges informacidt ad.

A tobbi tagdllamnak rendelkezésére &ll harom hoénap azutan, hogy megkapja a
jelentést, melyre az 5. § hivatkozott, hogy kiildjon irott véleményt az anyagrol a
Bizottsagnak. Adaptacio esetén a 4(b) § alapjan a tagillam kérésére ez
meghosszabbithaté 4 hénapra. A Bizottsag, ha irott kommentart kap egy vagy tobb
tagallamtol a szakbizottsagon beliil, ahogy azt a 14(1) § leirja, megbeszélik az adott
anyagot. A Bizottsag elhatarozhatja a 14 (2) cikkely eljarasara hivatkozva, hogy az
elképzelt intézkedéseket beépiti-e, ha sziikséges, az anyagot megfeleléen modositja.
Ahol megfelelonek tartjak, a Bizottsag javasolhatja az altalanos intézkedéseket az 1.
vagy 2. §-nak megfelelden.

A tagéllamok adaptalhatjadk a nemzeti intézkedéseket, ha adaptaljak a II. Melléklet
kdvetelményeit, ha

a) teljesitve a hatarozat adaptalasat a 6. §-nak megfelelden,

b) ha egy honappal azutan, hogy a 6. §-ban jelzett id0 lejart, a Bizottsadg nem
értesitette a tagallamokat, arrdl irott észrevételeket kapott, vagy arrdl, hogy

crer

14. Cikkely
Szakbizottsagi eljaras

A Bizottsagot munkéajaban segiti a Szakbizottsig az Elelmiszer Lanc és az
Allategészségligy.

Ahol észrevételt tesznek erre a §-ra, az 1999/468/EC Hatarozat 5. és 7. cikkelye
vonatkozik, tekintetbe véve a 8. cikkely rendelkezését.

Az iddszak le van fektetve az 1999/468/EC Hatarozat 5 (6) cikkelyében és ezt 3
honapban hataroztak meg.

A Szakbizottsagnak adaptalnia kell ennek a rendeletnek az eljarasat.
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15. Cikkely

Konzultaciok az Eurdpai Elelmiszer Biztonsagi Hatosaggal

A Bizottsag konzultdl az Eurdpai Elelmiszer Biztonsagi Hatésaggal arrdl, ha ennek a
Rendeletnek hatdskorébe tartozd barmilyen dolog meriil fel, mely Iényeges hatassal lehet az
emberi egészségre, kiilondsen mieldtt javasolndk a kritériumot, kovetelményt, célt a 4(4)
cikkelynek megfelelden.

16. Cikkely
Jelentés az Eurdpai Parlamentnek és a Tandcsnak

1. A Bizottsagnak torvény altal meghatarozott idében fel kell terjesztenie .... a jelentést
az Europai Parlamentnek és a Tanacsnak.

2. A jelentés kiilondsen feliilvizsgalja ennek a Rendeletnek az alkalmazasabol nyert
tapasztalatokat és gondolkoznak azon, hogy kivanatos és praktikus lenne-e az 5.
cikkely kovetelményeit kiterjeszteni az élelmiszer eldallitokra, akik elsddleges
termékkel foglalkoznak és azokat a kapcsolodo tevékenységeket is, melynek listdja az
I. Mellékletben megtalalhatok.

3. Amennyiben megfeleld a javaslat, a Bizottsagnak a jelentés mellé kell csatolni.
17. Cikkely
1. A 93/43/EEC Iranyelvet hatdlytalanitani kell attol a naptdl, amikor ez a Rendelet

¢letbe 1ép és alkalmazzak.

2. Hivatkozasok a megsziintetett Irdnyelvre megmagyardzasra keriilnek a Rendeletben és
annak létrehozasaban.

3. Annak ellenére, hogy a hatarozat értelmében az Iranyelv a 3(3). és 10. pontja

érvényben marad attdl fliggéen, hogy azok helyettesitése hatarozattal ennek a
Rendeletben vagy a 178/202/EC Rendeletben megfeleléen megtorténik-e.
Attol fiiggden, hogy kialakitva a kritériumokat vagy kovetelményeket, melyre ennek a
Rendeletnek a 4(3) cikkelye (a-e) pontig hivatkozik, a tagdllamok fenntarthatnak
barmilyen nemzeti rendeletet, 1étrehozva olyan kritériumokat vagy kdvetelményeket,
amit 6k adaptaltak a 93/43/EC Iranyelvnek megfelelden.

4. Fiiggéen az alkalmazasatol az ) Kozosségi torvény megkoveteli az élelmiszer
hatdséagi ellendrzését a tagallamokban és megteszi az Osszes sziikséges intézkedést,
hogy biztositsa ebben a Rendeletben lefektetett kotelezettségek teljesitését.
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18. Cikkely

Ez a Rendelet hiisz nappal azutan 1ép életbe, hogy az Eurdpai Unid lapjaban az Official
Journalban megjelentetik.
A kovetkezo torvények életbelépése utan 18 honappal 1€p életbe ez a Rendelet:

a) Rendelet 853/2004/EC,

b) Rendelet 854/2004/EC, melyet az Eurdpai Parlament és a Tandacs ...., specialis
rendelkezéseket fektetett le az emberi fogyasztasra szant allati eredetli termék hatosagi
ellendrzésérdl €s annak szervezetérol.

c) Az Eur6pai Parlamentnek és a Tanacsnak az Irdnyelve ... bizonyos Iranyelveket
megsziintet az élelmiszer higiéniaval és a termék egészségi allapotaval kapcsolatban,
melyeket kereskedelmi forgalomba szantak, a termék allati eredetii és emberi
fogyasztasra szantak.

Mindezek ellenére nem fog korabban életbe 1épni, mint 2006. januar 1.

Ez a Rendelet teljes terjedelmében kotelezd lesz és kozvetleniil alkalmazhaté minden
tagallamban.

Késziilt Strasburgban, 2004. 4prilis 29.

Eurdpai Parlament nevében Tanacs nevében
az elnok az elnok

P. COX M. Mc POWELL
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I. MELLEKLET
ELSODLEGES TERMEK
A RESZ:
ALTALANOS HIGIENIAI RENDELKEZES AZ ELSODLEGES
TERMEK VONATKOZASABAN ES A KAPCSOLODO MUVELETEK
KITERJEDES

Ez a Melléklet vonatkozik az elsdédleges termékre és az azt kovetd kapcsolddo
miuveletekre:

a) az elsédleges termék szallitdsa, raktdrozésa, kezelése, az elsddleges termék
helyén, ha nem valtoztatja meg alapjaiban a természetét,

b) €10 allatok szallitasa, ahol sziikséges, elérni a Rendelet szandékat,

c) novényi eredetli termék esetében, halterméknél, vadallat husanal szallitas

sziikséges, hogy eljuttassak az elsddleges terméket, a természete, mely nem
valtozott alapvetden, mig elszallitottdk ahonnan szarmazott a termék egy
létesitménybe.

HIGIENIAI RENDELKEZESEK

Az ¢lelmiszer eldallitdé mitkddtetdjének, amennyire csak lehet biztositania kell, hogy
az elsddleges termék védve legyen a szennyezddés ellen, figyelembe véve, hogy az
elsddleges termék valamilyen tovabbi feldolgozason atmegy.

Annak ellenére, hogy az altalanos feladat leirasra keriilt 2 §-ban, az élelmiszer
eléallitoknak meg kell felelniiik a megfeleld Kozosségi és a nemzeti torvényes
rendelkezésnek, amelyek a kockazati tényezdket kontrollaljak az elsédleges termékben
¢s a kapcsolodo tevékenységet, ideszamitva:

a) intézkedés a légi eredetli f6ld, viz, mitragya, allatgydgyaszati készitmények,
novényvédd szerek, biocidok tarolasa, szennyvizkezelésbdl —eredd
szennyezddés kontrollalasara,

b) intézkedés az  allategészség vonatkozédsdban, allatvédelem, ndvény
egészségligy, melyek hatdssal vannak az emberi egészségre, beleértve
programokat a monitoring vizsgalatokra és a zoonozisok kontrolljara és a
zoonotic agensekre.

Az ¢lelmiszer eldallitok tevékenységiik soran részt vesznek az allatok felnevelésében,
betakaritdsban, allatok vaddszatan, elsddleges allati eredetli terméket produkalnak és
megteszik a megfeleld intézkedést:



b)

g)

h)
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a hasznalt eszk6zoket, melyek kapcsolatba keriiltek az elsddleges termékkel és
a kapcsolodd tevékenységgel, ideszamitva a berendezést, melyet tarolasra
hasznalnak és takarmany kezelésre meg kell tisztitani és ahol ez megfeleld
eljaras, utana fertotleniteni megfelelé modon,

tisztan kell tartani és ahol sziikséges, a takaritds utan fertotleniteni megfeleld
modon a berendezéseket, konténereket, szallitdo jarmiiveket, ketreceket, hajot
stb.,

ahogyan csak lehetséges biztositani kell a vagasra keriil6 allatok tisztasagat és
ahol sziikséges, az allati terméket megvédent,

ivoviz mindségli vagy tiszta viz haszndlata sziikséges a szennyezddés
megeldzésére,

biztositani kell, hogy a dolgozok, akik kezelik a hust, jo egészségben legyenek
¢s az egészséggel kapcsolatos kockazatrol oktatasban részestiljenek,

amennyire lehet, meg kell elézni, hogy allatok és a ragcsalok szennyezddést
okozzanak,

a hulladék és a veszélyes anyagok tarolasa és kezelése ugy torténjen, hogy
megeldzzek a termék szennyezddését,

meg kell elézni a fertdz0 betegségek behurcoldsat €s terjesztését, melyek
¢lelmiszerrel atvihetdk emberre, 1j allat bekeriilésekor megel6zd intézkedést
kell tenni, betegség kitorésének gyanuja esetén jelenteni kell az illetékes
hatésagnak,

az allatokbol vett mintdk vagy mas mintak, melyek az emberi egészségre nagy
befolyéssal vannak, ezek vizsgalatainak eredményeit figyelembe kell venni,

takarmany adalékanyagokat ¢és allatgyogyaszati szereket korrektiil a torvény
eléirasainak megfelelden kell hasznalni.

A novényi terméket eléallitd vagy gyijtd, aratd élelmiszer eléallitonak megfeleld
intézkedést kell tenni, hogy az megfeleld legyen:

a)

b)

d)

tisztan tartani, ahol sziikséges, tisztitds utan fert6tleniteni megfelelé modon az
eszkozoket, berendezést, konténereket, rekeszeket, szallité autdkat, hajokat,

biztositani kell, ahol sziikséges a higiénikus termék eldallitast, szallitast,
tarolast ¢€s a tisztasagot a ndvényi eredetli termékeknek,

a szennyezO0dés megeldzésére ivoviz mindségli vagy tiszta vizet kell hasznalni,

biztositani kell, hogy a dolgozdk akik az ¢lelmiszert kezelik, j6 egészségben
legyenek és az egészséggel kapcsolatos kockazatrol oktatasban részesiiltek,
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e) amennyiben lehet, meg kell eldzni, hogy 4&llatok, radgcsalok szennyezddést
okozzanak,
f) a hulladék és a veszélyes anyag tarolasa, kezelése ugy torténjen, hogy

megeldzzEk a termék szennyezddést,

g) a ndvényi anyagokbol vagy egyéb anyagokbol, mely kihatdssal van az emberi
egészségre, a vett mintak vizsgalati eredményeit figyelembe kell venni,

h) novényveédo szerek és biocidok korrekt hasznalata megkdvetelt €s a hasznalat a
torvény eldirasa szerint torténjen.

Az élelmiszer eldallitok megfeleld helyreallitd intézkedést tesznek, amikor értesiilnek
a probléma azonositasarol a hatosagi ellendrzés soran.

EREDMENYEK VEZETESE

Az ¢élelmiszer eldallitok vezetik €s megdrzik az adatokat kapcsolddoan, hogy a
kockézati tényezd ellen milyen intézkedés tortént megfeleldé modon, megfeleld
id6szakban, 6sszefiiggésben a hiba természetével és nagysagaval. Elelmiszer eléallitok
feljegyzéseikbe beirjdk a Iényeges informaciojukat, adatokat folyamatosan, ezek a
feljegyzések az illetékes hatdsag kérésére elérhetok.

Az ¢lelmiszer eldallitok, akik segitik az allatok felnevelését, allati eredetii elsddleges
terméket allitanak eld, azoknak a kovetkez6 feljegyzéseket kell vezetni:

a) az allati takarményok természete, eredete,

b) az allatgydgyaszati termékekrdl €s egyéb mads, az allatok kezelésére hasznalt
szerekrdl fel kell jegyezni a kezelés datumat, kiiiriilési idejét (varakozasi 1d0),

c) olyan betegség megjelenése, mely hatdssal van az allati eredetii termék
biztonsagara,

d) a vett mintdk vizsgalatdnak eredményei, melyet allatokbol vettek vagy mas
diagnosztikai céllal vett mintadk, amelyek 1ényeges befolyassal birnak az emberi
egeszsegre,

e) allatok vagy allati eredetii termékekkel kapcsolatos ellendrzés soran talalt

barmilyen lényeges jelenteni valo.

Az ¢lelmiszer eldallitok, akik a termelést, learatjdk a ndvényi terméket a kdvetkezo
feljegyzéseket sziikséges vezetni:

a) novényveédo szerek és biocidok hasznalatarol,

b) a ndvényekbdl vett és vizsgalt mintdk eredménye, vagy mas mintak, melyek
lényeges befolyassal vannak az emberi egészségre.
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10. Az élelmiszer eldallitoknak segitséget nyujthat az allatorvos, mezdgazdasagi
szakember (agronémus), farm technikus az adatok vezetésében.

B. RESZ

AJANLASOK A JO HIGIENIAI GYAKORLAT UTMUTATOJARA

1. A nemzeti és a Kozosségi utmutatok, amelyre ez a Rendelet 7-9. cikkelye hivatkozott,
tartalmaznia kellene Gtmutat6t a jo higiéniai gyakorlatra, a kockézatok ellenérzésére az
els6dleges terméknél és a kapcsolodo tevékenységnél.

2. A jo higiéniai gyakorlat utmutatdjadhoz tartozik, hogy legyen megfeleld informécio a
kockazatokrdl, melyek felmeriilhetnek az elsddleges termék ¢és a kapcsolodo
tevékenység soran, a kockéazatok ellenérzéséhez tartoznak azok a Iényeges
intézkedések, melyeket a K6zosség készitett €s a nemzeti torvények vagy nemzeti €s
Ko6z0sségi programnak.

Pé¢ldaul olyan kockazat és intézkedés tartozhat ide, mint:

a) a szennyezddések, mint a mycotoxinok, nehézfémek, radioaktiv anyagok,
b) viz hasznalata, szerves hulladék, miitragya,
c) a novényveédo szerek, biocidok és ezek visszakereshetosége, valamint korrekt

¢s megfeleld alkalmazésa,

d) az allatgydgyaszati készitmények, takarmany kiegészitdk, valamint ezek
visszakereshetdsége, korrekt és megfeleld hasznalata,

e) eldallitasa, taroldsa, hasznalata a takarmanynak,
f) az elhullott allatok, a hulladék, tragya megfelel6 megsemmisitése,
g) védo intézkedések a fert6zd betegségek megeldzésére és az olyan fert6zo

betegségek megeldzésére, melyek az ¢lelmiszerrel atvihetdk az emberre, ezek
valamelyikének észlelésekor értesiteni kell az illetékes hatdsagot,

h) az alkalmazott eljarasoknak, gyakorlatoknak, metdédusoknak biztositaniuk kell,
hogy az élelmiszer, amit gyartanak, kezelnek, csomagolnak, tarolnak,
széllitanak, megfeleld higiéniai koriilmények kozott torténik, beleértve a
hatékony tisztitast és rovar-ragcsalo irtast,

1) az intézkedés a vagasra és termékre szant allatok tisztasagaral,

1) az intézkedés fligg az adatok nyilvantartasatol.
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II. MELLEKLET

ALTALANOS HIGIENIAI KOVETELMENY MINDEN ELELMISZER
, ELOALLITO RESZERE
(KIVEVE HA AZ I. MELLEKLET VONATKOZIK)

BEVEZETES

Az V-XII. Fejezet vonatkozik az eldallitdis minden stadiumara, gyartasra, az élelmiszer
forgalomba hozatalara és a maradék Fejezet vonatkozik a kovetkezokre:

- L. Fejezet vonatkozik az ¢élelmiszert eldallitd tizemekre, kivéve azt, amelyre a III.
Fejezet vonatkozik.

- II. Fejezet vonatkozik a helyiségekre, ahol a gyartés torténik, kivéve az étkezd
helyiséget és az lizemnek azt a részét, amelyre a II1. Fejezet vonatkozik.

- III.  Fejezet vonatkozik azokra az tizemekre, melyeket a Fejezet felzetében
listaztak.

- IV.  Fejezet vonatkozik minden széllitasra.
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I. FEJEZET
ALTALANOS KOVETELMENYEK ELELMISZER ELOALLITO
LETESITMENYEKRE
(MASOK MINT AZOK, AMELYEKET A III. FEJEZET
MEGJELOLT)

Az ¢€lelmiszer lizemeket tisztan, megfelelden karbantartva, jo allapotban kell tartani.
Az ¢lelmiszert eldallito tizemek fekvése, kialakitasa, tervezése és nagysaga:

a) lehetdvé teszi a megfeleld fenntartast, takaritast és/vagy fertotlenitést, elkeriilni
vagy minimalizdlni a levegd okozta szennyezddést, megfeleld nagysagi
munkateret biztositani a higiéniai tevékenység, mikodés elvégzésére,

b) védeni kell a szennyezd anyag felhalmozodastol, toxikus anyaggal torténd
érintkezéstdl, aprd részecskék ne keriiljenek az élelmiszerbe, kivédeni a
kondenzéciot a nem kivanatos penészt a feliileteken,

c) lehetéséget adni a jO ¢élelmiszer-higiéniai gyakorlatnak, beleértve a
szennyezddés elleni védelmet és a ragesalo irtast,

d) ahol sziikséges, megfeleld0 hémérsékletet biztositani a feldolgozashoz, a
tarolashoz elegendd kapacitasu tarolo helyet megfeleld hdmérsékleten és ezt a
hémérsékletet monitoring mddon ellendrizni és feljegyezni.

Megfeleld szamu Oblitéses toalettet kell biztositani, mely egy hatékony csatorna
rendszerbe van kotve. A toalettek nem nyilhatnak kdzvetleniil olyan helyiségbe, ahol
¢lelmiszert kezelnek.

Megfeleld szaml kézmosot kell biztositani alkalmas, hozzaférheté helyen kézmosasi
célra. A kézmosokat el kell latni hideg és meleg folyd vizzel, kézmosd szerrel és
higiénikus kézszaritoval. Ahol sziikséges, az ¢élelmiszer mosasara hasznalt edényzetet
a kézmosotol elkiilonitetten kell végezni.

Rendelkeznitik kell alkalmas és elegendd természetes ¢és mechanikus légcsere
lehetéséggel. A mechanikus levegd aramoltatas soran el kell keriilni a 1égaramoltatést
a szennyes Ovezet feldl a tiszta ovezet felé. A légesere rendszert ugy kell kialakitani,
hogy a filtereket, vagy egyéb részeket tisztitani, cserélni lehessen.

A higiéniai megfeleléshez rendelkezni kell természetes vagy mesterséges 1égcserével.

Az ¢lelmiszer létesitményeknek rendelkezniiik kell természetes vagy mesterséges
fénnyel.
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A célnak megfeleld csatorna rendszerrel kell rendelkezni. Ugy kell megtervezni és
kialakitani, hogy a szennyezddés kockdzatat elkeriiljék. Ahol a csatorndk teljesen,
vagy részben nyitottak, ugy kell kialakitani, hogy a hulladék ne aramoljon a szennyes
Ovezetbdl a tisztdba, kiillondsen ott, ahol élelmiszer jelen lehet a szennyezddés
lehetdsége, nagy kockazatot jelent a végso fogyasztokra.

Ahol sziikséges, az eszkdzok cseréjét biztositani kell.

Takarito szereket, fertétlenitd szereket nem lehet az élelmiszerrel azonos teriileten
tarolni.

II. FEJEZET

SPECIALIS KOVETELMENYEK A HELYISEGEKRE, AHOL A TERMEKET

GYARTJAK
(KIZARVA AZ ETKEZO RESZEKET ES AZOKAT, AMELYEKET
A 1II. FEJEZETBEN MEGJELOLTEK)

Helyiségekben, ahol az élelmiszert gyartjak, kezelik (kivéve azokat a helyiségeket,
részeket, amelyeket a III. Fejezetben megjeloltek, de beleértve azokat a helyiségeket,
amelyek a szallitassal kapcsolatosak) a tervek, a helyiségek elrendezése lehetdveé teszi
a jo higiéniai gyakorlatot, beleértve a védekezést a szennyezddés ellen, kozben és a
miikddés soran. Kiilonds tekintettel:

a) a padozat felszinét ép allapotban kell tartani, melyet konnyu tisztitani €s ahol
szlikséges fertétleniteni. Ez megkoveteli, hogy a padozat viz at nem eresztd,
athatolhatatlan, takarithatd, nem toxikus anyagbo6l késziilt €s ha egyéb anyagot
hasznalnak, akkor az élelmiszer el6allito jelzi az illetékes hatosagnak az anyag
megfeleloségét. Ahol lehetséges, ott a padozat feliiletén lehetséges megfeleld
nyitott padlo csatorna,

b) a falaknak épnek, sériilés menetesnek, konnyen tisztithatonak és sziikséges
fertétlenithetonek kell lenni. Ez megkoveteli, nem ateresztd, moshatd, nem
toxikus anyagbol késziiljon, legyen sima feliiletli, a boritds megfeleld
magassagu a tevékenységnek megfelelden, egyéb anyag hasznalatdnal az
eléallitonak jelezni kell a megfeleldséget az illetékes hatosag felé,

c) mennyezet (ahol nincs mennyezet, a tetd belsd feliilete) ¢s az ahhoz rogzitett
felszereléseket tugy kell kialakitani, hogy megelézze szennyezd anyag
felhalmozodéasat és csokkentse a kondenzaciot, a nem kivdnatos penész
megjelenését és védelmet nyujtanak,
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d) ablakok és egyéb nyilas zardkat gy kell kialakitani, hogy megeldzz¢ék a
szennyezd anyag felhalmozodasat. Azokat az ablakokat, melyek a kiilvilag felé
nyilnak, szanyoghaléval kell ellatni, mely konnyen leveheto €s tisztithato. Ahol
nyitott ablakok szennyezddést okozhatnak, ott az ablakot be kell zarni és
fixalni a termelés soran,

e) az ajtok olyan anyagbol késziiljenek, melyet konnyt tisztitani. Ez megkoveteli,
hogy a feliilete sima, viz at nem eresztd anyagu legyen, egyéb anyag
hasznalatanal az élelmiszer eldallitonak jelezni kell az anyag megfeleldségét a
illetékes hatosag felé,

f) a feliileteknek (beleértve a berendezéseket) ahol élelmiszert kezelnek,
kiilonosen ami érintkezik az élelmiszerrel, épnek, sériilésmentes feliiletiinek,
konnyen tisztithatonak és ahol sziikséges, fertdtlenithetének kell lenni. Ez
megkoveteli, hogy sima, moshato, korrézionak ellendllo, nem toxikus
anyagunak kell lenni, egyéb anyag hasznalatanal az élelmiszer eldallitonak
jelezni kell az illetékes hatosadgnak az anyag megfelel0ségét.

Megfeleld eszkozok, berendezések hasznalata sziikséges, a takaritadshoz,
fertOtlenitésre, tarolasra, munkaeszkozokre, berendezésekre. Ezeket a berendezéseket
nem korrodedld anyagbol kell késziteni, mely konnyen tisztithatd és biztositani kell a
hideg-meleg folyovizet.

Megfeleld rendelkezés sziikséges ott ahol az élelmiszert mossak. Minden moso
berendezést, ahol az ¢élelmiszert mossak, el kell latni elegendé hideg-meleg ivéviz
mindségli folyovizzel a VII. Fejezet kovetelményeinek megfelelden, tisztan kell tartani
¢s ahol sziikséges, ferttlenitd anyagot hasznalni.

III. FEJEZET

KOVETELMENYEK MOZGO ES/VAGY IDEIGLENES LETESITMENYEKRE
(OLYAN MINT A PIACI BUFEK, MOZGO ELARUSITO KOCSIK),
MELYEKET ELSOSORBAN LAKOHAZKENT HASZNALNAK, DE AHOL
ELELMISZERT RENDSZERESEN KESZITENEK,

PIACRA VISZIK ES AUTOMATAK

Létesitmények ¢és automatdk tisztasagaért, jo allapotukért, tervezésiikért,
fenntartasukért, elfogadhatdéan praktikus, hogy a telepitd felelds, azzal is, hogy
elkeriilik a szennyezddés lehetdségét allatok, ragesalok altal.

Kiilonosen ahol sziikséges:

a) megfeleld berendezések, személyi higiénia folyamatos megtartasa (ideértve a
higiénés kézmoso, szaritd berendezéseket, 61t6z0 helyiségeket),
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b) az ¢lelmiszerrel érintkezd feliiletnek ép, megfeleld allapotinak kell lenni, mely
konnyen tisztithatd €s ahol sziikséges, konnyen fertdtlenitheto,

c) megfeleld rendelkezés sziikséges a gépek, berendezések, eszkozok tisztitasara
¢s ahol sziikséges, fertdtlenitésiikre,

d) ahol az élelmiszert gyartasi eljards részeként mossék, az eléallitonak megfeleld
rendelkezést kell kiadni, a miveletet higiénikus elvégzésére,

e) hideg-meleg ivoviz mindségli viz ellatasrél gondoskodni kell,

f) megfeleld intézkedést kell tenni és berendezéssel rendelkezni a melléktermék,
a veszélyes, nem ehetd anyagok, szemét, hulladék félék (akar szilard, akar
folyékony) tarolasara és megsemmisitésére,

g) megfeleld berendezés €s intézkedés sziikséges az adott élelmiszerre vonatkozo
homérséklet biztositasara,

h) az ¢lelmiszert Ugy kell elhelyezni, hogy elkeriiljék a szennyezddés veszElyét,
amilyen modon csak lehet.

IV. FEJEZET

SZALLITAS

A szallité jarmiivet vagy konténereket az ¢€lelmiszer szallitasara mindig tisztan, jo
allapotban és kondicidban kell tartani, hogy védjék az élelmiszert a szennyezddéstdl és
ahol sziikséges, Ugy tervezték ¢€s ugy alakitottak ki, hogy lehetéség legyen elengedd
tisztitasra és/vagy fertStlenitésre.

A széllitokocsi tartalyok és/vagy konténerei nem hasznalhatok masra, csak élelmiszer
széllitasra a szennyez0dés elkeriilése miatt.

Ahol jarmiiveket ¢és/vagy konténereket az ¢élelmiszerek mellett egyéb mas
¢lelmiszereket is kivannak szallitani ugyanazon idében, ahol sziikséges a hatékony
termek elkiilonitést kell biztositani.

Az élelmiszerek nagybani szallitdsa akar folyékony, granulatum vagy por formajaban
torténik, a jarmiiveket, konténereket csak élelmiszer széllitasara alkalmazhatjak.
Ezeket a konténereket meg kell jeldlni, tisztan, olvashat6, lathat6 formaban egy vagy
két kdzosségi nyelven, mutatva, hogy csak élelmiszer szallitdsara hasznalhatok ,,csak
¢lelmiszerre” (,,for foodstuffs only™) .

Ahol a szallito jarmiiveket és/vagy konténereket egyéb mas anyag vagy mas
¢lelmiszer szallitasara is hasznaltak, ott egy hatékony tisztitas sziikséges a kirakodas
utan a szennyezddés elkertilésére.
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A jarmiiveken és/vagy konténerekben a szallitand6 élelmiszert tigy kell elhelyezni,
hogy minimalizaljak a szennyezddés veszélyét.

Ahol sziikséges, a szallitd jarmiiveket, konténereket, melyeket ¢lelmiszer szallitasara
hasznalnak, az élelmiszer megfeleld allapotdnak megtartdsa érdekében a megfeleld
hémérsékletet biztositani kell és monitoring modon ellendrizni.

V. FEJEZET

BERENDEZESEK KOVETELMENY RENDSZEREI

Minden eszkéz, berendezés, alkatrészek, melyek kapcsolatba keriilnek az
¢élelmiszerrel, azokat:

a) hatékonyan meg kell tisztitani, ha sziikséges, fertétleniteni. A tisztitast,
fertétlenitést olyan gyakorisaggal kell végezni, hogy a szennyezddés veszélyét
elkertiljek,

b) ugy kell kialakitani, olyan anyagbol és jo allapotban, kondicidéban tartani, hogy
a szennyezddés veszélye minimalis legyen,

c) a nem visszatérd konténerektdl, csomagoldanyagoktol eltekintve, ugy kell
kialakitani, olyan anyagbol és olyan j6 allapotban, hogy megfeleld takaritasuk
és sziikség esetén fertdtlenitésiik biztositva legyen,

d) olyan médon kell kialakitani, hogy a berendezések és kornyékiik hatékonyan
tisztithato legyen.

Ahol sziikséges, a berendezést ellatjak megfeleld ellendrzo, érzékeld eszkbdzzel, hogy a
Rendelet végrehajtasa garantalt legyen.

crer

azt a jO gyakorlat szerint kell hasznalni.
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VI. FEJEZET

ELELMISZER HULLADEK

Az ¢lelmiszer hulladék, nem ehetdé melléktermék, fogyasztasra alkalmatlan selejtek,
melyet a helyiségbdl, ahol az élelmiszer jelen van, olyan gyorsan, ahogyan csak lehet,
el kell tavolitani a felhalmozodas elkeriilésére.

Az ¢élelmiszer hulladékot, nem ehetd mellékterméket, visszautasitott selejtet zarhatd
konténerben gytjtik, vagy az élelmiszer eldallitdé demonstrdl egy masik tipust
konténert, atfuvo rendszert, mely megfeleld az illetékes hatosagnak. Ezek a
konténerek megfeleld kialakitastiak €s jo allapotban tartottak, kdnnyen tisztithatok és
ha sziikséges, fert6tlenithetok.

Megfeleld rendelkezés szerint torténik a hulladék nem ehetdé melléktermék tarolasa,
megsemmisitése. A tarolokat ki kell jeldlni és a lehetdséghez képest tisztan tartani,
allatokat, ragcsalokat tavol tartani.

Minden hulladékot, meg kell semmisiteni higiénikus, kornyezetbarat modon és a
Kozosségi torvénynek megfelelden, hogy ne legyen kozvetlen vagy kozvetett fertdzés
forrasa.

VII. FEJEZET
VIZELLATAS

a) Rendelkezni kell elengedd mennyiségli ivoviz mindségl vizzel a tevékenység-
hez, hogy az élelmiszer ne szennyezdédjon.

b) Tiszta vizet hasznalnak az egész hal termékhez. Tiszta tengeri viz hasznéalhatd
a puhatestli kagylokhoz, echinodermak, tunikék, gastropods. Tiszta viz
hasznalhato esetleg kiilsé mosashoz. Ha ilyen vizet hasznalnak, elfogadott
berendezés sziikséges a viz ellatashoz.

Ahol nem ivoviz mindségli vizet hasznalnak, mint pl. tlizoltas, gz gyartas, hiitéviz
stb., ezeket egy teljesen kiilon megjelolt vezetéken kell cirkuldltatni. A nem ivéviz
mindségli viz nem keriilhet kontaktusba vagy nem keriilhet visszaszivasra az ivoviz
mindségli viz rendszerbe.

A visszadramoltatott viz, melyet a feldolgozés soran vagy alkotorészként hasznalnak,
nem jelenthet szennyezddés veszélyt. Ennek a viznek ugyanolyannak kell lenni, mint
az ivoviz, hacsak nem az illetékes hatosdg megelégedett a viz mindségével és a viz
nincs kartékony hatassal az ¢lelmiszer végtermékre.
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A jég, ami kontaktusba keriil az élelmiszerrel és esetleg szennyezheti, azért mindig
ivoviz mindségli vizbdl kell, hogy késziiljon, amikor a jeget egész hal hiitésére
hasznaljak, tiszta vizbol lehet késziteni. A jég gyartasat, kezelését, tarolasat olyan
koriilmények kozott kell végezni, hogy megvédjék a szennyezddéstol.

A ,hasznalt” g6z, ha kontaktusba keriil élelmiszerrel, nem tartalmazhat semmi olyan
anyagot, mely vesz¢€lyt jelentene az egészségre vagy szennyezné a terméket.

Ahol hokezelést alkalmaznak a hermetikusan zart konzerv termékre, biztositani kell,
hogy a viz, melyet a konzervek hokezelése utan hiitésre haszndlnak, nem lehet az
¢lelmiszer szennyezOdés forrasa.

VIII. FEJEZET

SZEMELYI HIGIENIA

Minden személy, aki az élelmiszer kezeld részen dolgozik, fenn kell tartania a
személyi higiénia igen magas fokat, tisztasagot, alkalmas ruhat kell viselnie, a dolgoz6
helytdl fliggden, ahol sziikséges védéruhat.

Olyan személy, aki beteg vagy betegség hordozo6 és é€lelmiszeren atvihetd, mint pl.
fert6zott sebek, borfertdzések, borbetegségek, hasmenés stb. nem dolgozhat élelmiszer
eléallito izemben vagy nem Iéphet semmilyen élelmiszer kezeld helyre, ha a legkisebb
kockézat felmeriil kozvetlen vagy kozvetett fertézésre. Barmelyik alkalmazott, aki
betegségben szenved és munkdja szerint érintkezhet az élelmiszerrel, a betegségét,
annak tlineteit munkaadojanak azonnal koteles jelenteni.

IX. FEJEZET

ELJARASOK, MELYEKET AZ ELELMISZEREN ALKALMAZNI KELL

Az ¢lelmiszer el6allito nem fogadhat el mas nyersanyagot, vagy alkotorészt, csak €16
allatokat vagy egyéb mas anyagot, amit a termékgyartas soran felhasznal, ha azok
tudottan, vagy varhatéoan fertdzottek parazitaval, pathogén mikrobakkal, toxin
formatummal, teljesen romlott idegen anyaggal olyan mértékben, hogy az élelmiszer
eléallitd higiénikusan alkalmazott valogatds és/vagy eldkészitést, vagy gyarto eljarast
a végtermék mégis alkalmatlan emberi fogyasztasra.

A nyersanyagot ¢s minden alkotorészt az ¢lelmiszer eléallitonak ugy kell tartani és
tarolni, a megfeleld allapotban, hogy megel6zz¢k a kartékony elvaltozasokat és védjék
a szennyezddéstol.



31

A termékgyartds minden staddiumdban, feldolgozas soran, kereskedelembe vald
kertilésnél az élelmiszert védeni kell minden szennyezddéstol, azt az élelmiszert, mely
nem alkalmas emberi fogyasztasra, veszélyt, sériilést jelent az egészségre, vagy olyan
mértékben szennyezddik, varhatéan nem lesz alkalmas emberi fogyasztasra, akkor
allati fehérje feldolgozo telepre kell széllitani, megsemmisiteni.

Megfeleld eljarast kell alkalmazni a ragcsalok ellen. Szintén alkalmas eljaras
szlikséges, hogy megel6zzEék, hogy haziallat bekeriiljon az izembe, ahol a feldolgozas
torténik, kezelik, taroljak (kivéve, ha az illetékes hatosdg specidlis esetben
engedélyezi, hogy megeldzze, hogy a belépés ne jelentsen fertdzést).

Nyers anyagok, alkotorészek, gyartaskozi termékek, végtermékek segithetik a
pathogén mikroorganizmusok vagy toxinok szaporoddsat, ha nem a megfeleld
hémérsékleten torténnek a folyamatok €s ez veszElyt jelent az egészségre.

A hitélanc nem szakithatd meg. Egy behatarolt ideig a kiils6 hémérsékletet
hasznalhatjdk kontrollra, hogy alkalmazkodjon a kezelés gyakorlatdhoz, az
elokészités, szallitas, tarolas és az élelmiszer szolgalat soran, ha az nem jelent veszélyt
az egészségre. Az ¢élelmiszer eldallitonak a feldolgozasra, elsddleges csomagoléasra
rendelkeznie kell elegendd nagysagu helyiségekkel, hogy a nyersanyag raktart a
feldolgozott anyagtél megfeleléen elvalassza és ugyanlgy biztositson a terméknek
kiilon hiitétarolast.

Ahol az ¢lelmiszert tartjak vagy hitott homérsékleten taroljak, az ¢élelmiszert
hdkezelés utan amilyen gyorsan csak lehet, le kell hiiteni, ha nincs hékezelési eljaras,
vagy a végso eljaras soran sincs hokezelési eljaras, olyan homérsekletre kell lehiitent,
ami nem jelent veszélyt az egészségre.

Az ¢lelmiszerek felengedtetését olyan modon kell végezni, hogy a pathogén
korokozok vagy toxin formatumok ndvekedését az ¢€lelmiszerben minimumra
csokkentsék. A felengedtetés soran az élelmiszerek hdmérsékleti tényezdknek vannak
kitéve, ami dnmagaban nem okozhat veszélyt az egészségre. A felengedtetés soran
kifolyo folyadék jelenthet veszElyt az egészségre és ezért elfogadhaté modon fel kell
szerelni elvezetd csatornaval. A felengedtetést kovetden az €lelmiszert ugy kell kezelni
¢s oly mddon, hogy minimalizaljak a pathogén mikroorganizmusok vagy toxin
formatumok novekedését.

Veszélyes €s/vagy étkezésre alkalmatlan anyagokat, beleértve az allati takarmanyt is,
megfelelden kell cimkézni és elkiilonitett, biztonsagos csomagolasban,
konténerben kell tarolni.
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X. FEJEZET
ELSODLEGES ES MASODLAGOS CSOMAGOLASI ELJARASA
AZ BELELMISZERNEK
Az elsédleges és masodlagos csomagolds anyagai nem lehetnek a szennyezddés

forrasai.

Az elsddleges csomagolasra hasznalt anyagot olyan modon kell tdrolni, hogy ne
legyen kitéve a szennyezddés veszélyének.

Az elsédleges ¢és masodlagos csomagolast ugy kell elvégezni, hogy elkeriiljék a
termék szennyezddését. Amire ez vonatkozik, kiilondsen konzervek, livegek esetében
ezekkel a konténereknek a sértetlenségét, megfelelo konstrukciojat és tisztasagat
biztositani kell.

Az elsédleges ¢és masodlagos csomagold anyagot ¢€lelmiszer csomagolasra ujra
hasznalni akkor lehet, ha kdnnyen tisztithat6 és ha sziikséges fertdtlenithetd.

XI. FEJEZET

HOKEZELES

A kovetkezo kovetelmény rendszer vonatkozik arra az €élelmiszerre, melyet légmentesen zart
konténerben forgalmaznak:

1.

barmilyen hdékezelési eljarast haszndlnak a gyartas soran nem hdkezelt termékre vagy
a mar hokezelt terméket tovabb kezelik:

a) a termék minden részén emelni kell a hdmérsékletet a megadott hdmérsékletre
¢és a megadott idStartamig,

b) meg kell elézni, hogy a termék a hdkezelési eljarasai soran szennyezddjon;
biztositani kell, hogy az alkalmazott eljaras eléri a megkivant szintet, az ¢élelmiszer
eléallitonak rendszeresen ellendrizni kell a fontosabb paramétereket (homérséklet,

nyomas, zaras, mikrobioldgia), beleértve az automata berendezések hasznélatat;

a hokezelésre hasznalt eljaras meg kell, hogy feleljen a nemzetkdzi elismert
szabvanynak (mint pl. pasztorizacio, ultra magas vagy sterilizalo homérséklet).
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XII. FEJEZET

OKTATAS

Az élelmiszer eloallitonak biztositania kell:

1.

az ¢lelmiszerrel dolgozok munkdjat, feliil kell vizsgélni, utasitdst adni és/vagy az
¢lelmiszer-higiéniai témaban megfeleld oktatasban részesiteni;

azok akik felelések ezen Rendelet fejlesztéséért és az alkalmazasért vagy az Gtmutatd
mitkodtetéséért, azok részére megfeleld oktatast kell biztositani, hogy a HACCP elveit
hasznalni tudjak;

a nemzeti torvények minden kovetelményének meg kell felelni ebben a vonatkozasban
is és minden dolgozo részére, aki az élelmiszer szektorban dolgozik, megfeleld képzést
kell biztositani.



