Rigo Jancsi

Hozzavalok
7 egesz tojasbol keszilt csokoladetorta-alap., amit nagyobb tepsiben wjjnyi
vastagsagira sutiink. Amikor kihult, kettévagjulk.

Toltelék

8 dl tejszin 6 dkg kakao

12 dkg vanilias cukor 1 csapott evokanalnyi zselatin
Bevonat

30 dkg cukorbol es 4 dkg kakaobol keszilt fondan vagy 3 dkg kakaobol es 3 dkg
cukorral fozott, 3 dkg vajjal elkevert csokoladémaz

A tejszint - amit elotte par oraig jégen vagy jo hideg helyen tartottunk -
habiistben vagy porcelantalban kemeény habba verjiik, és kozeékeverjiik a keves
vizben feloldott, atszint zselatint. Keét jo kanalra valot félretesziink belole. A
kakaot 6sszekeverjik 12 dkg vanilias cukorral. és azt lassankeént a tejszinhabhoz
keverjik. Az egyik lapra rasimifjuk a krémet, erre 4 cm vastagsagban rakenjiik
a fehéren hagyott tejszinhabot.



