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Folyékony fűszerek
Family Business Betyár fűszerolaj család
Különleges magyar termék!

Lehet-e fél kiló paprikát, vagy más fűszernövényt egy 22 ml-es üvegbe tenni? Lehet-e 4-5 csepp fűszerrel elvarázsolni egy étel ízét, zamatát ízlésünk szerint?

Fűszerolaj család választéka:
FOKHAGYMA, 

KÖMÉNY,
CSEMEGE PAPRIKA, TÜZES PAPRIKA, CHILI,
 BORS
Megfelel a korszerű táplálkozási követelményeknek!

A termékcsalád jellemzői:

Folyékony, vízmentes, nem tartalmaz az egészségre ártalmas mikroorganizmusokat (listéria, aflaoxin).

Nem olajban kiáztatott fűszerdara, hanem a növényből – szuperkritikus folyadékextrakcióval – kivont növényi íz és aromatartalom. Nincs oldószer, nincs növényi roncsolás sem. Színtiszta növényi íz!
Teljes mértékben megtalálhatóak a vitaminok és nyomelemek, mivel hőkezelés nincs.
Nincs a fűszerolajban enzim és víz, ezért hosszú a tárolhatósági idő. (18 hónap). Nem tartalmaz mesterséges anyagokat.
Állandóan azonos az élvezeti érték, 5 csepp fűszerolaj mindig ugyanazt az ízintenzitást képviseli, vagyis standardizált.

A fűszerolajok a koncentrált, magas beltartalmi értékeik miatt, a hagyományos fűszerekhez képest lényegesen magasabb íz, szín, és élvezeti értékkel rendelkeznek.
20 g folyékony (22 ml) fűszer kb. 500 g hagyományos fűszerrel egyenértékű!

Használhatjuk őket készételek (pörkölt, gulyásleves, halászlé, illetve bármiféle ételhez), ezen felül natúr sajt, vagy vajkrémek, körözöttek, öntetek, mártások ízesítéséhez, majonéz, fűszervajak elkészítéséhez.

Folyékony állapotuk előnye, hogy jobban adagolhatók, ugyanannak az ízhatásnak számtalan variációját létrehozva, s az ételekben (például a levesekben) könnyebben elkeverhetők.

Alkalmazásuk: 1 tál ételbe ízlés és igény szerint 2-5 csepp fűszerolaj adagolása ideális – a Gundel főszakácsának ajánlása alapján.
