Sandor David beszamoldja a ,,Gyakorlatszerzés a bajor gazdasagokban

2015” projekthez

Sandor David vagyok, a Lipthay Béla MezOgazdasagi Szakképz6 Iskola és Kollégium
tanuloja. A gyakorlatom Straubingban a Landshuter hofban t6ltéttem. A hotel tulajdonosa
Michael Kramheller ur. A nyelvi felkészitésben Kirdlyné Bartus Nikoletta tanarné nyujtott
segitséget. A felkészitd o6rdk soran sok olyan szo6t tanulhattam, ami a szakmémhoz
kapcsolodik és ezeket itt a gyakorlati helyemen hasznositani tudtam. A szakmai
felkészitésemet Ispan Laszloné tandrnd biztositotta. A 1¢élektani felkészitést, segitségnyu;jtast
Faludi Laszl6 tanar ur tartotta meg. Ezek a felkészitd o6rdk nagyon hasznosak voltak
szamomra, mert meg ismertem, hogy mi var ram a németorszagi gyakorlatom soran. A
1¢lektani felkészités alkalmaval tdjékoztatott a tanar ur arrol is, hogy ki lesz véltva az Eurdpai
Egészség Biztositasi kartydm mely betegség esetén haszndlhatd és kotiink résziinkre PBB-
biztositast is. Mivel a gyakorlati helyemen csak egyediil fogok tartdzkodni, ezért megkaptam

a tanar urak ¢és a gyakorlotarsaim telefonszamat, melyek probléma esetén sziikségesek.

A nagyon vart id6pont, a kiutazas idopontja 2015.06.21. elérkezett. Bajororszag felé utk6zben
tobb pihendt tartottunk és megnéztilk Eurdpa egyik legszebb barokk stilusban épiilt apatsagat
a Melki apatsagot. Ezek utan folytattuk az utat, én a délutani orakban értem a gyakorlati
helyemre. Bementiink a hotelbe és tanar Gr bemutatott Michael Kramhellernek, a hotel
tulajdonosanak. Ezek utan én odaadtam neki szant ajandékot, ami magyar termékekbdl volt
osszeallitva. Ezek utan megkaptam a szobam kulcsat, amiben majd 8 hétig, azaz addig fogok
tartozkodni, mig a gyakorlatom tart. Utana elhelyezkedtem a szobamban. A szoba
tartalmazott egy nagy agyat, egy ir6 asztalt és egy szekrényt. Kipakoltam a ruhaimat és a
tobbi holmimat, és lefekiidtem pihenni, hogy az elsé munkanapomat, ami mésnap kezdddott,
kipihenten tudjam kezdeni. Elérkezett az a nap, mikor elkezdtem dolgozni a gyakorlati
helyemen, a konyhaban. Ott bemutattak nekem a konyhai helyiségeket, mit hol és hogyan
tarolnak, megmutattdk még, hogy a szemetet hol és hogyan taroljak. Ok a szelektiv
hulladékgytijtést tartjdk helyesnek. Ezek utdn munkaba alltam. A munkdam reggel 9-tdl
délutan 2-ig tartott, volt egy 3 oras sziinetem, és utana 5-t6l este 10-ig dolgoztam. A
gyakorlatom sordn rengeteg tapasztalatot, Uj kifejezéseket, 1) szavakat és sok bajor szokast

tanulhattam, tapasztalhattam meg. De ezen kivill a legfontosabbak a vendégek, a rend, a



tisztasdg. F6 munkateriiletem a salata tal készitése volt. Szakmai sikereim legféképp a német

nyelv élesben tanulasa, hasznalata, és a német specialitdsok elkészitése, gyakorlasa.
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Szabadid6és programokon nagyon sok helyre eljutottam, és sok helyet megismertem. Tobbek
kozt Passau varost latogattuk meg, hajokaztunk a Dunan, és varost néztiink. Miinchenben az
Allianz Aréna meglatogatasa, Marien platz, BMW mutzeum, BMW welt megtekintése.
Regensburgban varosnézés, dom, Kohid, az ott talalhato az érsekcsanadi hajomizeum

nyujtottak élményt. A Bajor erddben nyari bobpalya, vadaspark és focizas, tirazas szerepelt.



2015.08.15-én utaztunk haza. A gyakorlatom Osszesen 8 hétig tartott. Legfobb észrevételem
az, hogy a németek munkajukat nagyon nagy precizitassal, pontossaggal, odafigyeléssel, jo

kedvel és persze nagy erdvel, kitartassal végzik.

Tanult ételek receptjei:

1. Nacken Steak: angol fliszerkeverékbe és paprikaba forgatott setés husokat kis zsiradékon,

rostlapon 5-6 percig siitjiik, majd burgonyaval talaljuk.

2. Bayer Wurst Salad: a tanyér kozepére szeletelt kolbaszokat helyeziink. A kolbasz tetejére
voroshagyma karikdkat halmozunk, korbe paradicsom szeleteket. 3-3 kiskupac csikozott

uborkat és kockazott sajtot tesziink, petrezselyem levéllel diszitjiik.

3. Curry Wurst mit Pommes: A kolbaszokat olajban, rostlapon szép barnara stitjiikk. A tanyérra

helyezziik a siilt hasabburgonyat, mellé a kolbaszt. A kolbaszt ledntjlik curry szosszal, és Orolt

kurkumaval diszitjiik.
Straubing, 2015.08.12.

Sandor David



